
ESPIROPAPAS

(LA MÁQUINA PARA CORTAR PAPAS EN ESPIRAL)

-FABRICADO EN ACERO INOXIDABLE GRADO ALIMENTICIO.

-EL TAMAÑO ES DE: ANCHO 290mm, ALTO 160mm, FONDO 170mm.

-PESO: 2.150 KG.

-FÁCIL LIMPIEZA, SOLO CON CHORRO DE AGUA,FIBRA Y JABÓN.

-MÁQUINA DE USO CONTINUO Y FÁCIL MANEJO.

-TAMAÑO MÁXIMO DE PRODUCTO A CORTAR ES DE 150 mm DE LARGO.

-CON EL ESPESOR EXACTO EN LA ESPIRAL DE LA PAPA PARA SU RÁPIDA COCCIÓN.

-ADEMÁS DE PAPAS, USTED PUEDE PROCESAR OTRAS FRUTAS Y VERDURAS COMO MANZANA,

PEPINO, CAMOTE, ENTRE OTROS.

FORMA DE USO: PARA USAR  SU ESPIROPAPAS, SOLO INTRODUZCA LA VARILLA AL CENTRO

DE   LA   PAPA  A  CORTAR,  DEJANDO   UNA  PUNTA  DE  VARILLA   DE   APROXIMADAMENTE

10 A 15 MM,  COLOQUE ESTE EXTREMO DE LA VARILLA COMO CONTINUACIÓN DEL TORNILLO

Y  EL  OTRO   EXTREMO  DE   LA  VARILLA   AL   CENTRO   DE   LA   CUCHILLA,  INTRODUZCA

MANUALMENTE LA PAPA A LAS TRES PUNTAS DEL ARRASTRE, GIRE LA MANIVELA HASTA QUE

LLEGUE LA PAPA A LA CUCHILLA DONDE COMENZARÁ A CORTAR EN ESPIRAL, SIGA GIRANDO

HASTA TERMINAR EL RECORRIDO DEL TORNILLO, RETIRE MANUALMENTE LA VARILLA CON LA

PAPA CORTANDO MANUALMENTE EL SOBRANTE DE PAPA,  RETIRANDO LA VARILLA DE ACERO

USTED PUEDE COLOCAR EN UN POPOTE DE MADERA Y ALARGAR LA ESPIRAL SEGÚN DESEE.

PUNTAS DE ARRASTRE

TORNILLO

MANIVELA

NOTA IMPORTANTE:  NO UTILICE PAPAS SIN MADURAR (VERDES) O CONGELADAS PORQUE

SON QUEBRADIZAS Y SE COMPLICA SU CORTE EN ESPIRAL.
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EXPERIENCIA Y SERVICIO CON LA TÉCNICA MÁS AVANZADA


